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Miljobeskyttelse

Bortskaffelse af emballage

Emballagen beskytter produktet mod
transportskader. Emballagematerialet
er valgt ud fra miljgmaeessige hensyn og
er genanvendeligt.

Genbrug af emballage sparer rastoffer
og mindsker affaldsproblemerne.

Bortskaffelse af et gammelt
produkt

Gamle elektriske og elektroniske pro-
dukter indeholder stadig veerdifulde
materialer. De indeholder imidlertid
ogsé skadelige stoffer, som er ngdven-
dige for deres funktion og sikkerhed.
Hvis disse bortskaffes sammen med
husholdningsaffaldet eller behandles
forkert, kan det skade den menneskeli-
ge sundhed og miljget. Bortskaf derfor
ikke det gamle produkt med hushold-
ningsaffaldet.

Aflever i stedet for det gamle produkt
pa naermeste opsamlingssted eller den
lokale genbrugsstation, s& delene kan
blive genanvendt.

Sarg for, at rerene i kalesystemet ikke
bliver beskadiget, fer skabet bliver afle-
veret til miljgrigtig bortskaffelse. Pa den
made forhindres ukontrolleret udsivning
af kalemidlet.

Serg endvidere for, at det gamle pro-
dukt opbevares utilgaengeligt for barn,
indtil det afleveres pa genbrugsstatio-
nen.



Rad om sikkerhed og advarsler

Dette kale-/fryseskab overholder de
foreskrevne sikkerhedsbestemmel-
ser. Uhensigtsmeessig brug kan dog
medfgre skader pa bade bruger og
kole-/fryseskab.

Lees venligst brugsanvisningen
grundigt, inden kale-/fryseskabet ta-
ges i brug. Den indeholder vigtige
anvisninger om opstilling, sikkerhed,
brug og vedligeholdelse. Derved be-
skyttes bade personer og kale-/fry-
seskab.

Gem venligst brugsanvisningen, og
giv den videre til en eventuel senere
ejer!

Retningslinjer vedrgrende bru-
gen

P> Dette kole-/fryseskab ma kun anven-
des i private husholdninger eller pa lig-
nende opstillingssteder, som f.eks.

— i butikker, pa kontorer eller lignende
arbejdsomgivelser

— i landbrugsbedrifter

— til kundebrug péa hoteller, moteller,
pensionater og lign.

Dette kale-/fryseskab er ikke beregnet
til udenders brug.

Brug kun kele-/fryseskabet til kaling og
opbevaring af madvarer samt til opbe-
varing af dybfrostvarer, frysning af fri-
ske madvarer og fremstilling af is.

Al anden anvendelse er pa egen risiko

og kan veere forbundet med fare. Fabri-
kanten kan ikke ggres ansvarlig for ska-
der opstaet pa grund af forkert brug el-
ler betjening.

P> Personer, som pa grund af be-
graensninger i fysisk eller psykisk for-
maen eller p& grund af manglende er-
faring eller uvidenhed ikke er i stand til
at betjene kale-/fryseskabet sikkert, ma
ikke anvende det uden opsyn eller vej-
ledning fra en ansvarlig person.

Born i huset

P> Born pé 8 &r eller derover mé kun
bruge kale-/fryseskabet uden opsyn,
hvis de er informeret om dets funktio-
ner, sa de kan betjene det korrekt, og
hvis de forstar de farer, der kan opsta
ved forkert betjening.

P> Barn under 8 &r skal holdes veek fra
kale-/fryseskabet, medmindre der hol-
des konstant opsyn med dem.

P> Hold altid gje med bern, der ophol-
der sig i neerheden af kale-/fryseskabet.
Lad dem aldrig lege med kale-/fryse-
skabet eller heenge péa dgren.

P Lad ikke bern lege med emballa-
gen, f.eks. folier. Fare for kveelning!



Rad om sikkerhed og advarsler

Teknisk sikkerhed

P> Kontroller kale-/fryseskabet for ydre,
synlige skader, inden det opstilles. Tag
aldrig et beskadiget kale-/fryseskab i
brug, da det kan betyde fare for sikker-
heden!

P> Huvis nettilslutningsledningen er be-
skadiget, skal den udskiftes af en Miele-
tekniker for at undgé fare for brugeren.

P> Dette kole-/fryseskab indeholder iso-
butan (R600a), et naturgasprodukt, der er
meget miljigvenligt, men breendbart. Det
er ikke skadeligt for ozonlaget og ager
ikke drivhuseffekten. Anvendelsen af det-
te miljgvenlige kalemiddel har dog delvist
forarsaget et hgjere lydniveau, da der ud
over stgj fra kompressoren ogsa kan fore-
komme stremningsstgj fra hele kalekreds-
lobet. Disse effekter kan desveerre ikke
undgas, men har ingen indflydelse péa ke-
le-/fryseskabets funktion.
Ved transport og opstilling skal man sar-
ge for, at ingen dele i kalesystemet be-
skadiges. Kglemidlet kan ved uheld forar-
sage gjenskader!
| tilfaelde af beskadigelser:
—undga alle former for &ben ild,
— treek stikket ud,
—sprg for udluftning i nogle minutter i
rummet, hvor skabet stér,
0g
— kontakt Miele Teknisk Service.

P> Jo mere kelemiddel, der er i kele-
[fryseskabet, desto starre skal det rum
vaere, hvori det opstilles. | tilfeelde af
brud pa kelesystemet kan der i smé
rum dannes en breendbar gas-/luftblan-
ding.

Rummet skal vaere mindst 1 m® pr. 8 g
kglemiddel. Meengden af kalemiddel er
anfaert pa typeskiltet, der er anbragt
inde i kale-/fryseskabet.

P> Sikker drift kan kun garanteres, nér
montering og tilslutning er foretaget
som beskrevet i brugsanvisningen.

P> For tilslutning er det vigtigt at kon-
trollere, om de tilslutningsdata (speen-
ding og frekvens), der er angivet pa ty-
peskiltet, stemmer overens med de
eksisterende forhold pa stedet.

Disse data skal ubetinget stemme over-
ens, sa der ikke opstar skader pa kale-
[fryseskabet. | tvivistilfeelde begr man
kontakte en elinstallatar.

P> Tilslutning ma ikke foretages ved
hjeelp af en forleengerledning eller en
multistikdase, da disse ikke giver den
ngdvendige sikkerhed (f.eks. risiko for
overophedning).



Rad om sikkerhed og advarsler

P> Den elektriske sikkerhed kan kun
garanteres, nar der er etableret for-
skriftsmaessig jordforbindelse. Det er
meget vigtigt, at denne grundleeggen-
de sikkerhedsforanstaltning kontrol-
leres, og at installationerne i tvivlstilfael-
de gennemgas af en fagmand.
Producenten kan ikke gares ansvarlig
for skader, der er opstéet pa grund af
manglende eller afbrudt jordforbindelse
(f.eks. elektrisk stad).

P> Installation, vedligeholdelse og re-
paration ber kun udfgres af Miele Tek-
nisk Service.

Installation, vedligeholdelse og repara-
tion foretaget af ukyndige kan medfare
betydelig risiko for brugeren og er ikke
omfattet af Mieles reklamationsordning.

P> Reparation inden reklamationsfri-
stens udlgb bgr kun foretages af Miele
Teknisk Service, da eventuelle efterfal-
gende skader ellers ikke er omfattet af
Mieles reklamationsordning.
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P> Kole-/fryseskabet skal vaere afbrudt
fra elnettet under installation, vedlige-
holdelse og reparation.
Kole-/fryseskabet er kun afbrudt fra el-
nettet, nar en af falgende betingelser er
opfyldt:

— stikket er trukket ud.

Treek ikke i ledningen, men tag fat i
stikket.

— Sikringen er sléet fra.

P Defekte dele mé& kun udskiftes med
originale Miele-reservedele. Kun hvis
dette overholdes, kan vi garantere, at
sikkerhedskravene er opfyldt.

P> Dette kale-/fryseskab ma ikke an-
vendes pa ikke-stationaere opstillings-
steder (f.eks. skibe).



Rad om sikkerhed og advarsler

Den daglige brug

P> Beror ikke frysevarer med vade
haender. Haenderne kan fryse fast. Risi-
ko for kveestelser!

P> Tag aldrig isterninger eller spiseis -
specielt ikke vandis - direkte fra fryse-
skabet ind i munden.

Pa grund af den meget lave temperatur
kan laeber og tunge fryse fast. Risiko for
kveestelser!

P> Let eller helt opteede madvarer ma
aldrig genfryses. Brug dem sé& hurtigt
som muligt, fordi de mister naerings-
veerdi og fordeerves. Kogt eller stegt
kan de optgede madvarer dog genfry-
ses.

P> Opbevar aldrig eksplosive stoffer el-
ler produkter med braendbare drivgas-
ser (f.eks. spraydaser) i kale-/fryseska-
bet. Der kan opsta gnister, nar ter-
mostaten teender, og dette kan forarsa-
ge eksplosion.

P> Brug aldrig elektriske apparater i ko-
le-/fryseskabet (f.eks. til fremstilling af
softice). Der kan dannes gnister. Risiko
for eksplosion!

P> Steerk spiritus skal st& oprejst og
veere lukket helt teet.
Eksplosionsfare!

P> Opbevar aldrig daser og flasker
med kulsyreholdige drikkevarer eller
veesker i fryseskabet. Daser og flasker
kan eksplodere.

Risiko for kvaestelser og beskadigelse!

P> Flasker, der laegges i fryseskabet til
lynkaling, skal tages ud senest efter en
time. Flaskerne kan eksplodere. Risiko
for kvaestelser og beskadigelse!

P> Der kan veere risiko for madforgift-
ning ved at spise madvarer, der har lig-
get for leenge i kale-/fryseskabet.

Hvor leenge madvarerne kan opbevares
i kale-/fryseskabet athaenger af mange
faktorer, som f.eks. hvor friske de er, og
af kvaliteten samt af temperaturen i k-
le-/fryseskabet. Veer opmeerksom pa fa-
devareproducenternes anvisninger og
datomeerkning!
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Rad om sikkerhed og advarsler

P> Brug aldrig spidse eller skarpe gen-
stande til at

— fjerne rim eller is med

— lgsne fastfrosne isbakker eller mad-
varer med.

De kan beskadige kgleelementerne, sa
kole-/fryseskabet ikke kan anvendes.

P> Brug aldrig en elektrisk varmekilde
eller stearinlys til optgning.
Plastdelene kan blive beskadiget.

P> Brug ikke opteningsspray eller mid-
ler til afisning.

De kan danne eksplosive gasser, inde-
holde oplasnings- eller drivmidler, der
er skadelige for plastdelene, eller veere
sundhedsfarlige.

P> Brug aldrig et damprengeringsap-
parat til afrimning og rengering af kale-
/fryseskabet.

Dampen kan treenge ind til de spaen-
dingsferende dele og forarsage kort-
slutning.

P> Brug ikke olie eller fedt p& derlisten.
Det ggr den med tiden porgs.
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P> Hvis der opbevares fedt- eller olie-
holdige madvarer i kale-/fryseskabet el-
ler i skabsdgren, skal man sgrge for, at
eventuelt fedt eller olie, der lgber ud,
ikke kommer i beragring med kale-/fryse-
skabets plastdele.

Der kan opsta spaendingsrevner i plast-
beleegningen.

P> Ventilations&bningerne ma ikke til-
daekkes.

Hvis dette sker, er der ikke sikret til-
streekkelig ventilation, hvorved strgmfor-
bruget @ges, og skader pa kale-/fryse-
skabet ikke kan udelukkes.

P> Kole-/fryseskabet er beregnet til en
bestemt klimaklasse (rumtemperatur-
omréade), hvis graenser absolut skal
overholdes. Klimaklassen fremgar af ty-
peskiltet inde i kale-/fryseskabet.

En lavere rumtemperatur betyder laen-
gere pauser for kelesystemet, séledes
at kale-/fryseskabet ikke kan holde den
ngdvendige temperatur.



Rad om sikkerhed og advarsler

Kole-/fryseskabe i rustfrit stal:

P> Klaeb aldrig notespapir (f.eks. post-
it), transparent tape, afdeekningstape
eller andre klasbemidler pa derens
overflade.

Overfladen vil blive beskadiget og mis-
te sin beskyttende, smudsafvisende
virkning.

P> Darens specielle overfladebehand-
ling er modtagelig over for ridser.

Selv kaleskabsmagneter kan forarsage
ridser.

Bortskaffelse af et gammelt ko-
le-/fryseskab

P> Lasen i det gamle kale-/fryseskab
gaeres ubrugelig inden bortskaffelse.
Det forhindrer legende bgrn i at lukke
sig inde og komme i livsfare.

P> Sorg for ikke at beskadige dele af
kglesystemet, f.eks. ved at

— stikke hul pa kalemiddelkanalerne
— kneekke rgrene
— kradse overfladebelaegningen af.

Kglemiddel kan ved uheld forarsage
gjenskader.

Producenten kan ikke ggres ansvar-
lig for skader, der er opstéet, fordi
ovenstaende rad og advarsler ikke
er blevet fulgt.
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Sadan spares der energi

Normalt energiforbrug

Jget energiforbrug

Opstilling/Vedlige-
holdelse

| rum med ventilation.

| lukkede rum uden ventila-
tion.

Beskyttet mod direkte sollys.

| direkte sollys.

Ikke ved siden af en varme-
kilde (radiator, komfur).

Ved siden af en varmekilde
(radiator, komfur).

Ved ideel rumtemperatur pa
ca. 20°C.

Ved hgj omgivelsestempera-
tur.

Undlad at tildeekke ventila-
tionsarealerne, og renger
dem jeevnligt for stov.

Ved tildeekkede eller steve-
de ventilationsarealer.

Afstav min. en gang om aret
kompressoren og metalgit-
teret (varmeveksler) pa bag-
siden af kale-/fryseskabet.

Ved stavaflejringer pa kom-
pressoren og metalgitteret
(varmeveksleren).

Temperatur- Ved middel indstilling mel- | Ved hgj indstilling:
indstilling lem 2 og 3. Jo lavere temperaturen i kg-
termostat le-/fryseskabet er, desto ha-
"cirka-tal"(trinvis jere er energiforbruget!
regulering)

Temperatur- Svalezone 8 til 12°C

indstilling Kalezone 4 til 5°C Ea skabe med vinterindstil-
termostat ling skal man sarge for, at
"preecis grad" PerfectFresh-zone ca. 0° C | vinterindstillingen er frakob-

(digital visning)
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Frysezone -18°C

Vinkgleskab 10 til 12°C

let ved omgivelsestempera-
turer over 18°C!



Sadan spares der energi

Normalt energiforbrug

Jget energiforbrug

Brug Placering af skuffer, hylder og

derhylder som ved levering.

Daren ber kun dbnes, nar det | Hyppig og langvarig abning af

er ngdvendigt, og da i s& kort | dgren medfarer kuldetab og

tid som muligt. indstrammende varm luft fra

Sorter madvarerne, inden de | rummet. Kele-/fryseskabet for-

anbringes i kale-/fryseskabet. |s@ger at holde temperaturen
nede, og kompressoren karer |
laengere tid.

Tag en termopose med pa Varmt mad og mad opvarmet

indkeb, og leeg hurtigst muligt |til udetemperatur bringer var-

frysevarerne i fryseskabet. me ind i kale-/fryseskabet.

Anbring udtagne frysevarer K@Ie—/fryseskabet forS(ager at

hurtigst muligt i fryseskabet | holde temperaturen nede, og

igen, inden de opvarmes for | kompressoren kerer laengere.

meget.

Afkal varme mad- og drikke-

varer, inden de anbringes i kg-

le-/fryseskabet.

Ved anbringelse i kale-/fryse- | Fordampning og konden-

skabet skal madvarerne vaere |sering af veesker i kaleskabet

pakket ind eller godt tildaekket. | kan medfere reduceret koleef-
fekt.

Opta frysevarer i kagleskabet.

Madvarerne ma ikke ligge for

teet. Luften skal kunne cirku-

lere imellem dem.

Afrimning Fryseskabet afrimes, nar der | Et islag reducerer kuldeafgi-

har dannet sig et maks. 0,5
cm tykt lag is.

velsen til frysevarerne.
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Kole-/fryseskabet teendes og slukkes

Inden kole-/fryseskabet tages i
brug

Beskyttelsesfolie

Stéllisterne inde i kale-/fryseskabet er
forsynet med en beskyttelsesfolie.

Pa kale-/fryseskabe i rustfrit stal er ogsa
dgren og eventuelt ogsa sideveeggene
forsynet med en beskyttelsesfolie.

m Treek forst beskyttelsesfolien af, nar
kole-/fryseskabet er stillet pa plads.

Renggaring

m Renger kagle-/fryseskabets indvendi-
ge flader og tilbehgret med lunkent
vand, og ter efter med en tgr klud.

Kole-/fryseskabet teendes

m Drej Taend/sluk/temperaturveelgeren
mod hgjre veek fra position 0 med en
mant.

Jo hgjere tal temperaturveelgeren er
indstillet pa, desto lavere er tempera-
turen i kale-/fryseskabet.

Kale-/fryseskabet begynder at kale, og
lyset i kgleskabet teendes, nar daren
abnes.

For at sikre at temperaturen er tilstraek-
kelig lav, skal kale-/fryseskabet forkale
nogle timer, inden der lsegges mad-
varer ind fgrste gang.
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Kole-/fryseskabet slukkes

m Temperaturveelgeren drejes fra posi-
tion 1 over pé position 0. En lille mod-
stand skal passeres.

Kalingen er frakoblet, og lyset slukker.

Ved laengere fravaer

Hvis kele-/fryseskabet ikke skal bruges
i leengere tid:

m sluk kale-/fryseskabet,

m treek stikket ud, eller sla sikringen i in-
stallationen fra,

m afrim fryseskabet,

B rengor kole-/fryseskabet, og

m lad dgrene sta pa klem for at undgé
generende lugt i kale-/fryseskabet.

Hvis der slukkes for kale-/fryseska-
bet ved leengere tids fravaer, og det
ikke bliver rengjort, kan der dannes
skimmel, hvis darene lukkes.



Den rigtige temperatur

Korrekt temperaturindstilling er meget
vigtig. Madvarer fordeerves hurtigt af
mikroorganismer, men dette kan forhin-
dres eller udsaettes med korrekt opbe-
varingstemperatur. Temperaturen pavir-
ker mikroorganismernes formerings-
hastighed. Med lavere temperatur gar
processen langsommere.

Temperaturen i kele-/fryseskabet gges,

— jo hyppigere og leengere tid daren
holdes &ben,

— jo flere madvarer, der lzegges ind,

— jo varmere de friske madvarer er, nar
de leegges ind,

— jo hgjere temperatur der er omkring
kale-/fryseskabet.
Kale-/fryseskabet er beregnet til en
bestemt klimaklasse (rumtemperatur-
omrade), hvis greenser absolut skal
overholdes.

.. . 1 koleskabet

Vi anbefaler en temperatur pa 4 °C midt
i kaleskabet.

Temperaturen kan kontrolleres ved at

m stille et glas vand med et termometer
midt i kaleskabet.

Efter ca. 24 timer kan den omtrentlige
temperatur i keleskabet aflaeses.

Man bgr dog veere opmaerksom pa, at

— almindelige badevands- og hushold-
ningstermometre ofte er temmelig
upreecise. Det er bedst at anvende et
elektronisk termometer.

— Man skal ikke méale lufttemperaturen i
kale-/fryseskabet, da denne ikke si-
ger noget om temperaturen i mad-
varerne.

— Mens mélingen foretages, bar kale-
skabsdaren dbnes séa lidt som muligt,
da der vil stramme varm luft ind, hver
gang den abnes.

. . . i fryseskabet

For at kunne indfryse ferske madvarer
0g opbevare dem i lang tid kraeves en
temperatur pa -18°C. Ved denne tem-
peratur er mikroorganismernes vaekst
sé& godt som helt indstillet. S& snart
temperaturen stiger til over -10°C, be-
gynder madvarerne at fordaerves og
har derved en kortere holdbarhedstid.
Derfor ma let eller helt opteede mad-
varer farst genfryses, nar de er blevet
tilberedt (kogt eller stegt). De hgje tem-
peraturer under tilberedningen draeber
de fleste mikroorganismer.
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Den rigtige temperatur

Temperaturen indstilles

Temperaturen kan indstilles med
Teend/sluk/Temperaturveelgeren

m Drej temperaturveelgeren over pa en
indstilling mellem 1 og 7.

Jo hgjere tal temperaturveelgeren er
indstillet pa, desto lavere er tempera-
turen i kale-/fryseskabet.

Vi anbefaler en middel indstilling.

Hvis der opbevares frostvarer i fryse-
skabet, anbefales det at vaelge en ind-
stilling pa 4 - 7°C for at opna tilstrackke-
ligt lave temperaturer.

Denne indstilling bar ogsé veelges, hvis
— dgrene abnes ofte,

— der laegges store meengder mad-
varer ind i kale-/fryseskabet, eller

— omgivelsestemperaturen er hgj.
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Vinterindstilling

Ved lave rumtemperaturer pa 18°C el-
ler derunder kan der blive for varmt i
fryseskabet, da kompressoren ikke géar
sa ofte i gang péa grund af den lave
rumtemperatur. Frysevarerne kan be-
gynde at t@ op. For at forhindre dette er
kale-/fryseskabet udstyret med mulig-
hed for valg af vinterindstilling.

Vinterindstilling tilkobles

D

m Tryk pd 1 pé tasten til vinterindstilling.

Kompressoren gér nu oftere i gang,
hvorved temperaturen i fryseskabet
saenkes.

Vinterindstilling frakobles

Sa snart rumtemperaturen er hojere
end 18°C, skal vinterindstillingen fra-
kobles, da kele-/fryseskabet ellers vil
bruge ungdigt meget energi.

m Tryk pa 0 pa tasten til Vinterindstilling.

Kaleskabet arbejder igen med normal
koleeffekt.

For at indfryse friske madvarer opti-
malt skal funktionen Vinterindstilling til-
kobles inden indfrysningen.

Hermed opnas, at madvarerne
gennemfryses hurtigt, hvorved nee-
ringsveerdi, vitaminer, udseende og
smag bibeholdes.

Undtagelser:

— Hvis der leegges madvarer ind, der
allerede er frosset.

— Huvis der dagligt kun laegges op til
1 kg madvarer ind.

Vinterindstilling tilkobles

Vinterindstillingen skal tilkobles 24 ti-
mer inden illeegning af de madvarer,
der skal indfryses.

b

m Tryk pd 1 pa tasten til vinterindstilling.
Temperaturen i fryseskabet falder, da
kompressoren kobler til hyppigere.
Vinterindstilling frakobles

Ca. 24 timer efter ileegning er de friske
madvarer gennemfrosne, og vinterind-
stillingen kan frakobles.

m Tryk pad 0 pa tasten til Vinterindstilling.

Kaleskabet arbejder igen med normal
kaleeffekt.
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Madvarerne placeres korrekt

Forskellige omrader i
koleskabet

P& grund af den naturlige luftcirkulation
er der forskellige temperaturomrader i
keleskabet. Den kolde, tunge luft treen-
ger ned i det nederste omrade af kale-
skabet. Udnyt de forskellige kuldeomra-
der, nar madvarerne placeres i kgleska-
bet!

Varmeste omrade

Det varmeste omrade i kaleskabet er
helt gverst i dgren. Brug dette omrade
til opbevaring af f.eks. smer, sé det er
let at smere pa bredet, og ost, sa den
beholder sin aroma.

Koldeste omrade

Det koldeste omrade i kaleskabet er
lige over frugt- og grentsagsskufferne.

Brug dette omréade til letfordeervelige
madvarer, som f.eks.:

— fisk, ked, fjerkrae
— polse, feerdigretter

— retter og bagveerk med aeg eller flo-
de

— frisk dej, kage-, pizza-, teertedej

— réameelksost og andre rdmeelkspro-
dukter

— folieindpakkede feerdigretter og ge-
nerelt alle ferske madvarer, hvis
holdbarhedsdato forudseetter en op-
bevaringstemperatur pa min. 4°C.

20

Opbevar aldrig eksplosive stoffer el-
ler produkter med breendbare driv-
gasser (f.eks. spraydaser) i skabet.
Eksplosionsfare!

Staerk spiritus skal sté oprejst og
veere lukket helt teet.

Hvis der opbevares fedt- eller olie-
holdige madvarer i kgleskabet eller
kaleskabsdgren, skal man veere op-
maerksom pa, at eventuelt fedt eller
olie, der Igber ud, ikke mé& komme i
bergring med kaleskabets plastdele.
Der kan opsta spaendingsrevner i
plastbeleegningerne.

Der skal veere god luftcirkulation
mellem de opbevarede madvarer.
Opbevar dem derfor

— ikke for teet sammen.

—med en afstand péa ca. 2 cm til lyset.

Madvarerne ma ikke berare bag-
veeggen, da de kan fryse fast til den.



Madvarerne placeres korrekt

Madvarer, der er uegnet til
opbevaring i koleskab

Visse madvarer egner sig ikke til opbe-
varing i kaleskab, da de er kuldefal-
somme. F.eks. bliver agurker glasagti-
ge, auberginer bitre og kartofler sgde.
Tomater og appelsiner mister deres
aroma, og citrusfrugter far en hard skal.

Kuldefglsomme madvarer er bl.a.:

— ananas, avocadoer, bananer, gra-
nataebler, mangoer, papayaer, pas-
sionsfrugter, citrusfrugter (f.eks.
citroner, appelsiner, mandariner,
grapefrugter),

— frugt, som skal eftermodne,

— auberginer, agurker, kartofler, peber-
frugter, tomater, zucchinier,

— parmesanost.

Vaer opmaerksom pa folgende
ved kob af madvarer

Madvarernes holdbarhed afheenger |
hgj grad af, hvor friske de er, nar de bli-
ver lagt ind i kele-/fryseskabet. Kalekae-
den bgr s& vidt muligt ikke afbrydes.
Serg f.eks. for, at madvarerne ikke lig-
ger for laenge i en varm bil. Hvis farst
de er blevet for gamle eller fordeervede,
kan de ikke geres anvendelige igen.
Blot to timers opbevaring uden kaling
kan medfgre, at madvarerne bliver for-
deervede.

Korrekt opbevaring af
madvarer

Madvarerne skal veere pakket ind eller
godt tildeekket. Derved undgas, at de
optager lugt fra andre madvarer, at de
udtgrrer, og at eventuelle bakterier
overfgres. Ved rigtig indstilling af tem-
peraturen og god hygiejne forsinkes
formeringen af eventuelle bakterier,
som f.eks. salmonella.

Frugt og grontsager

Frugt og grentsager kan opbevares
uemballeret i frugt- og grentsagsskuf-
ferne. Man skal dog veere opmaerksom
pa, at ikke alle frugt- og grentsagssor-
ter kan opbevares sammen i samme
skuffe. Lugt og smag kan overfares
(gulergdder tager f.eks. hurtigt smag
og lugt fra leg), og mange madvarer
udskiller naturlige gasser (atylen), som
fremskynder aeldningsprocessen for
andre madvarer.

— Eksempler pa frugt og grontsager,
der udskiller storre maengder na-
turlige gasser:

FfEbler, abrikoser, paerer, nektariner,
ferskner, blommer, avocadoer, fig-
ner, blédbeer, meloner og banner.
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Madvarerne placeres korrekt

— Eksempler pa frugter og grontsa-
ger, som er seerligt modtagelige
over for naturlige gasser fra andre
frugt- og grontsagssorter:

Kiwier, broccoli, blomkal, rosenkal,
mangofrugter, honningmeloner,
aebler, abrikoser, agurker, tomater,
paerer, nektariner og ferskner.

Eksempel: Broccoli bar ikke opbe-
vares sammen med eebler, da aebler
udskiller meget naturlig gas, og
broccoli reagerer meget falsomt her-
pa. Ved opbevaring sammen med
aebler reduceres broccoliens hold-
barhed derfor vaesentligt.

Uemballeret kod og gront

Uemballeret ked og grent ber holdes
adskilt. Hvis det skal opbevares sam-
men, skal det ubetinget veere pakket
ind hver for sig. Derved hindres mikro-
biologiske sendringer.

FEggehvideholdige madvarer

Man bgr veere opmaeerksom pa, at mad-
varer fordeerves hurtigere, jo mere pro-
tein de indeholder.

Det vil sige, at skal- og krebsdyr for-
deerves hurtigere end fisk, og fisk for-
deerves hurtigere end kad.
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Kod

Opbevar kad uemballeret (folier og ska-
le &bnes). Indterring af kadets overfla-
de virker heemmende pé kimdannelse,
hvorved holdbarheden bliver bedre.
Forskellige kadsorter mé ikke bergre
hinanden direkte, men skal holdes ad-
skilt af en emballage. Derved undgas
overfarsel af kim.



Koleskabet indrettes

Hylderne flyttes

Hylderne kan placeres i de gnskede
hgjder:

m Loft hylden, traek den lidt ud, lgft den,
sa rillen kommer fri af baereribberne,
og flyt den opad eller nedad.

Hyldens bageste stopkant skal vende
opad, s& madvarerne ikke berarer bag-
veeggen og fryser fast.

Hylderne er forsynet med udtraeksstop,
sa de ikke utilsigtet bliver trukket helt
ud.

Delt hylde

Til hgje genstande kan man anvende
den delte hylde, hvis forreste del kan
skubbes forsigtigt ind under den bage-
ste del:

m Tryk den bageste halvdel af glashyl-
den lidt op nedefra.

m Loft samtidigt den forreste halvdel af
glaspladen lidt, og skub den forsig-
tigt ind under den bageste halvdel.

Flytning af de halve glasplader:
m Tag de to halve glasplader ud,

F
U
7 7

7 g\&\

m Saet de to holdelister pd baereribber-
ne i venstre og hgjre side i den an-
skede hgjde,

m Skub glaspladerne ind efter hinan-
den.
Glaspladen med stopkant skal an-
bringes bagest!

Hylde / flaskehylde i doren
flyttes

m Skub hylden/flaskehylden opad, og
tag den ud.

m Saet hylden/flaskehylden ind det @n-
skede sted. Sgrg for at trykke den
rigtigt fast pa forhgjningerne.
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Frysning og opbevaring

Maksimal frysekapacitet

For at madvarerne skal blive helt gen-
nemfrosset hurtigst muligt, ma den
maksimale frysekapacitet ikke overskri-
des. Den maksimale frysekapacitet pa
24 timer er angivet pa typeskiltet "Fry-
sekapacitet...kg/24 t."

Den maksimale frysekapacitet, som er
angivet pé typeskiltet, er fastsat efter
norm DIN EN ISO 15502.

Hvad sker der, nar friske
madvarer indfryses?

Friske madvarer skal gennemfryses sa
hurtigt som muligt, s& neeringsveerdi, vi-
taminer, udseende og smag bibehol-
des.

Jo langsommere madvarerne gennem-
fryses, desto mere vaede treenger der
ud af hver enkelt celle. Cellerne skrum-
per.

Ved optegning kan kun en del af den
mistede vaede vandre tilbage i cellerne.
| praksis betyder dette, at der i mad-
varerne sker et stgrre safttab. Dette kan
ses under optgningen, hvor der dannes
en stor maengde veede omkring mad-
varerne.

Hvis madvarerne er blevet hurtigt gen-
nemfrosset, har vaeden kortere tid til at
treenge ud af hver enkelt celle. Cellerne
skrumper betydeligt mindre.

Ved optening kan den lille maengde
vaede, der var traengt ud, vandre tilba-
ge til cellerne, sa safttabet bliver meget
lille. Der dannes kun en lille maengde
veede omkring madvarerne!
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Madvarer, der kobes som
dybfrostvarer
Nar allerede dybfrosne madvarer skal

opbevares, bar det ved kagb i butikken
kontrolleres, at

emballagen ikke er beskadiget,

holdbarhedstiden er i orden,

koletemperaturen i frysedisken er
korrekt. Hvis kaletemperaturen er hg-
jere end -18°C, afkortes holdbarhe-
den.

Dybfrostvarer ber kabes til sidst og
transporteres i termopose eller avi-
ser.

m &g straks dybfrostvarerne i fryse-
skabet.

Helt eller delvist optgede madvarer
ma ikke genfryses. Farst nar mad-
varerne er tilberedt (kogt eller stegt),
ma de fryses igen.



Frysning og opbevaring

Madvarer, man selv indfryser

Brug kun friske og gode madvarer!

For indfrysning bor man vaere
opmaerksom pa folgende:

Velegnet til indfrysning er:

Fersk kad, fierkrae, vildt, fisk, grant-
sager, urter, ra frugt, mejeriproduk-
ter, brgd, madrester, seggeblommer,
aeggehvider og mange feerdigretter.

Ikke egnet til indfrysning er:
Vindruer, bladsalat, radiser, raeddi-
ker, cremefraiche, mayonnaise, hele
aeg i skal, lag, hele ra asbler og
peerer.

For at bibeholde farve, smag, aroma
og C-vitaminer skal grentsager blan-
cheres inden frysning. Kom gregntsa-
gerne i kogende vand i 2-3 min. Der-
efter tages de op og afkales hurtigt i
koldt vand. Lad dem til sidst dryppe
af.

Magert kad egner sig bedre til ind-
frysning end fedt kad og kan opbe-
vares i fryseren vaesentligt laengere.

Leeg frysefilm mellem koteletter,
steaks, schnitzler osv. Derved und-
gas, at de fryser sammen til en blok.

Ra madvarer og blancherede grant-
sager ma ikke krydres eller saltes for
indfrysning. Feerdige retter ma kun
krydres og saltes let. Mange kryd-
derier aendrer styrke ved frysning.

Lad varme retter eller drikke afkale,
for de fryses. Dette for at forhindre, at
de allerede frosne madvarer optas,
og for at spare strgm.

Emballage

m Indfrysning foretages portionsvis.

Egnet emballage
- Plastfolie

- Alufolie

- Frysebokse

Uegnet emballage

- Indpakningspapir

- Pergamentpapir

- Cellofan

- Affaldsposer

- Brugte indkgbsposer

m Tryk luften ud af emballagen.

m Luk pakken teet med

- elastikker

- plastclips

- band

- kuldebestandig tape.

Poser og folie af polyeaetylen kan ogsa
svejses med et dertil egnet apparat.

m Forsyn pakningen med angivelse af

indhold og indfrysningsdato.
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Frysning og opbevaring

Ca. 24 timer inden ilaegning

m Stil Teend/Sluk/temperaturveelgeren
pa middel til kold indstilling (ca. 6).

m Aktiver funktionen Vinterindstilling (Se
afsnittet Vinterindstilling).

Derved far de allerede frosne madvarer
en kuldereserve.

llaegning

Der méa hgjst anbringes falgende
maengder madvarer:

— i fryseskufferne: 25 kg

- péa glaspladen: 35 kg

Madvarer, der skal indfryses, méa
ikke bergre de allerede frosne mad-
varer, da disse ellers kan begynde
at te op.

m Pakkerne med madvarer skal veere
tarre, nar de laegges ind, for at undga
at de fryser sammen.

- lille mangde madvarer

m Bred madvarerne godt ud i bunden
af fryseskufferne, sd de gennemfry-
ses hurtigst muligt.
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— maksimal maengde madvarer (se
typeskiltet)

m Tag den nederste fryseskuffe ud.

m &g frysevarerne bredt godt ud i
bunden eller med kontakt til de ind-
vendige sidevaegge, sa frysevarerne
gennemfryses hurtigst muligt.

Efter indfrysningen:

m &g de indfrosne varer i skuffen, og
skub den ind igen.

— store madvarer

Ved indfrysning af store madvarer, som
f.eks. kalkun eller vildt, kan glasplader-
ne mellem fryseskufferne tages ud.

m Tag fryseskufferne ud, lgft glaspla-
den lidt, og traek den ud!
Ca. 24 timer efter ileegning

m Stil Teend/Sluk/temperaturveelgeren
pa en lidt lavere indstilling.

m Deaktiver Vinterindstillingen.



Frysning og opbevaring

Optoning af frysevarer
Frysevarer kan optas

— i mikrobglgeovn,

i ovn med opvarmningsformen Varm-
luft eller Optening,

— ved stuetemperatur,

i kegleskab (den kulde, der afgives fra
frysevarerne, udnyttes til kgling af
madvarerne i kgleskabet),

i dampovn.

Flade kod- og fiskestykker kan laeg-
ges let optget pa den varme pande.

Ved optening af ked- og fiskestykker
(f.eks. hakket kad, kylling, fiskefilet) ma
disse ikke bergre andre madvarer. Serg
for at opfange opteningsvandet, og
bortskaf det omhyggeligt.

Frugt kan optgs ved stuetemperatur i
emballagen eller i et tildaekket fad.

Grontsager kan normalt haeldes i det
kogende vand i frosset stand eller ristes
i varmt fedtstof. Tilberedningstiden er
pa grund af den eendrede cellestruktur
lidt kortere end for friske grentsager.

Helt eller delvist optgede madvarer
ma ikke genfryses. Farst nar mad-
varerne er tilberedt (kogt eller stegt),
ma de fryses igen.

Isterninger

m Fyld isterningbakken 3/4 op med
vand, og stil den i bunden af hhv. fry-
seskabet eller den gverste fryseskuf-
fe.

m Brug en stump genstand, f.eks. skaf-
tet af en ske, nar isterningerne skal
Izsnes fra bakken.

m Isterningerne lgsnes let fra bakken,
hvis den holdes kort tid under rinden-
de vand.

Drikkevarer lynafkoles

Opbevar aldrig daser eller flasker med
kulsyreholdige drikkevarer eller veesker
i fryseskabet. Daserne eller flaskerne
kan eksplodere.

Flasker (kun med drikkevarer uden kul-
syre), der laegges til lynafkaling i fryse-
skabet, skal tages ud senest efter en
time, da de ellers kan springe.
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Afrimning

Koleskab
Koleskabet afrimes automatisk.

Nar kompressoren arbejder, kan der pa
bagvaeggen i kaleskabet dannes rim og
vanddraber. Det er ikke ngdvendigt at
fierne disse, da de automatisk fordam-
per pa grund af varmen fra kompres-
soren.

Afrimningsvandet Igber i en rende og
gennem et rgr ind i fordampningssyste-
met pa bagsiden af skabet.

Afrimningsvandet skal altid kunne
flyde uhindret. Sgrg derfor for, at
renden til afrimningsvand og aflgbs-
hullet holdes rene.

Fryseskab
Fryseskabet afrimes ikke automatisk.

Ved normal drift dannes der med tiden
rim og is i fryseskabet, f.eks. pa de ind-
vendige vaegge. Rim- og islagets tyk-
kelse afhaenger ogsé af falgende fakto-
rer:

— Daren er blevet dbnet ofte og/eller i
laengere tid.

— Store meengder friske madvarer er
lagt i til indfrysning.

— Der er hgj Iluftfugtighed i opstillings-
rummet.

Et tykt islag kan medfare, at det er van-
skeligere at &bne fryseskufferne, og
evt. at daren ikke slutter teet. Desuden
reduceres kgleeffekten, hvorved stregm-
forbruget stiger.
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m Afrim fryseskabet med jeevne mel-
lemrum og senest, nar der nogle ste-
der har dannet sig et op til 0,5 cm
tykt lag is.

Udnyt tidspunktet til afrimning, nar

— der kun er fa eller ingen madvarer i
fryseskabet

— luftfugtigheden i rummet og omgivel-
sestemperaturen er lav.

Skrab ikke rim og is af. Anvend ikke
spidse eller skarpe genstande.
Kompressoren vil blive beskadiget,
og kale-/fryseskabet kan ikke leenge-
re fungere korrekt.

For afrimning

m Indstil med teend/sluk og temperatur-
veelgeren en middel til kold indstilling
(ca. 6) 1 dag inden afrimningen, og
aktiver vinterindstillingen (se afsnittet
Vinterindstilling). Hermed far allerede
frosne varer en kuldereserve og kan
hermed opbevares laengere ved rum-
temperatur.

m Tag frysevarerne ud, og vikl dem ind
i flere lag avispapir eller i teepper.

m Opbevar frysevarerne et kaligt sted,
indtil fryseskabet igen er klar til brug.

m Tag fryseskufferne og glaspladen ud
af fryseskabet.



Afrimning

Afrimning

Udfer afrimningen hurtigt. Jo leenge-
re frysevarerne opbevares ved stue-
temperatur, jo mere afkortes deres
holdbarhed.

Brug aldrig et damprengaringsappa-
rat til afrimning af fryseskabet. Dam-
pen kan treenge ind til spaendingsfe-
rende dele i kale-/fryseskabet og for-
arsage en kortslutning.

Stil aldrig elektriske varmeapparater
eller stearinlys ind i fryseskabet un-
der afrimningen, da plastdelene el-
lers bliver beskadiget.

Brug ikke optgningssprays eller mid-
ler til afisning, da disse kan danne
eksplosive gasser, indeholde oplas-
nings- eller drivmidler, der er skade-
lige for plastdelene eller veere
sundshedsfarlige.

m Deaktiver vinterindstilingen, og sluk
kale-/fryseskabet.

m Traek stikket ud, eller sl sikringen i
installationen fra.

m Lad daren til fryseskabet sté aben.

m Sug afrimningsvandet op med en
svamp.

For at fremskynde afrimningen kan en
gryde med varmt (ikke kogende) vand
anbringes i fryseboksen pa en bordska-
ner. | s fald lukkes daren under afrim-
ningen, sa varmen ikke strgmmer ud.

Efter afrimning

m Gor kale-/fryseskabet rent, og ter ef-
ter med en tar klud.
Der mé ikke lgbe rengeringsvand ind
i aflgbsraret til afrimning.

m Luk daren.

m Tilslut strammen til kale-/fryseskabet,
og teend det.

m Skub glaspladen og fryseskufferne
ind i fryseskabet.

m Laeg frysevarerne ind i fryseskabet
igen.
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Rengoring

Sarg for, at der ikke kommer vand
ind i Teend/Sluk/temperaturveel-
geren, lyset eller ventilationsarealer-
ne.

Der méa ikke lgbe rengeringsvand
gennem aflgbshullet til afrimnings-
vand.

Anvend aldrig damprengaringsap-
parat. Dampen kan traenge ind til
speendingsferende dele og forarsa-
ge kortslutning.

Typeskiltet inde i kele-/fryseskabet ma
ikke fiernes. Det skal bruges i tilfeelde
af reparation!

For at undga beskadigelse af overfla-
derne bor folgende rengoringsmidler
undgés:

soda-, ammoniak-, syre- eller klorid-
holdige rengaringsmidler,

kalkoplgsende renggringsmidler,

rengeringsmidler med skurende virk-
ning, f.eks. skurepulver, flydende
skuremiddel, pimpsten,

rengeringsmidler, der indeholder op-
lgsningsmiddel,

renggringsmiddel til rustfrit stal,
opvaskemiddel til opvaskemaskiner,
ovnspray,

glasrenggringsmiddel,

skurende, harde svampe og barster,
f.eks. grydesvampe,

skarpe metalskrabere!
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For rengoring
m Sluk kegle-/fryseskabet.

m Traek stikket ud, eller sla sikringen i
installationen fra.

m Tag madvarerne ud, og opbevar dem
et kaligt sted.

m Afrim fryseskabet.

m Tag alle Igse dele ud, nar de skal
rengares.

Indvendigt, tilbehor

m Renger kaole-/fryseskabet regelmees-
sigt og mindst en gang om maneden.

Lad ikke snavs tgrre ind, men fiern
det straks.

Lunkent vand med lidt opvaskemid-
del til opvask i hdnden er velegnet til
rengaringen.

Folgende dele er egnet til opvask i op-
vaskemaskine:

- smerdase, aggebakker, isterning-
bakke (medfglger afheengig af mo-
del)

— flaskehylder og hylder i dgren

— smgr- og osteboks

Temperaturen i det valgte opvaske-
program ma maks. vaere 55°C!

P& grund af kontakt med naturlige
farvestoffer, fx fra gulergdder, toma-
ter og ketchup, kan plastdele misfar-
ves i opvaskemaskinen.

Denne misfarvning har ingen indfly-
delse pa delenes stabilitet.



Rengoring

m Renger hylderne og skufferne i kale-
skabet i handen, da disse dele ikke
er egnet til opvask i maskine!

m Renger renden til afrimningsvand og
aflgbsraret oftere med en vatpind el-
ler lignende, sé afrimningsvandet al-
tid kan Igbe frit ud.

m Tor kgle-/fryseskabets indvendige si-
der og tilbehagrsdelene af med rent
vand efter renggring, og ter efter med
en tor klud.

Lad dgrene sta dben et stykke tid ef-
ter rengering.

Dore, sidevaegge

Fiern snavs pé derene og sideveeg-
gene med det samme.

Hvis snavs far lov at sidde i laengere
tid, kan det undertiden veere umuligt
at fierne, og der kan opsta misfarv-
ninger eller eendringer pa overflader-
ne.

Alle overflader kan fa ridser.

Der kan opstéa misfarvninger eller
aendringer pa alle overflader, hvis
der anvendes uegnede rengarings-
midler.

m Renger overfladerne med en ren
svampeklud, opvaskemiddel til op-
vask i handen og varmt vand.
Overfladerne kan ogséa rengeres med
en ren, fugtig mikrofiberklud uden
renggringsmiddel.

m Tor efter med rent vand efter ren-
geringen, og efterter alt med en blgd
klud.

For dorene pa kole-/fryseskab i rust-
frit stal geelder:

Darene har en speciel overfladebe-
handling, der beskytter mod tilsmuds-
ning og letter rengaringen.

Pafer ikke darene

— Rengearingsmiddel til rustfrit stal:
Overfladen bliver beskadiget!

— Miele Stélrens:

Der dannes synlige striber!
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Rengoring

Ventilationsabninger

m Ventilationsabningerne skal renggres
med jeevne mellemrum med en pen-
sel eller en stgvsuger. Stgvophobnin-
ger giver gget energiforbrug.

Bagside - Kompressor og me-
talgitter

Kompressoren og metalgitteret (varme-
veksler) pa bagsiden af kgle-/fryseska-
bet skal stgves af mindst en gang om
aret. Ophobning af stev @ger stromfor-
bruget!

Ved rengering skal man passe pa,
at ledning eller andre dele ikke rives
af, knaekkes eller beskadiges.

Taetningsliste i doren

Kom ikke olie eller fedtstof pa teet-
ningslisten i dgren. Den kan blive
porgs med tiden.

Teetningslisten i daren skal rengares

med jeevne mellemrum og kun med rent
vand. Eftertar grundigt med en tor klud.
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Efter rengoring

m Seet alle delene tilbage i kale-/fryse-
skabet.

m Tilslut kele-/fryseskabet igen, og
teend det med taend/sluk/temperatur-
veelgeren.

m Laeg madvarerne ind i kale-/fryseska-
bet, og luk darene.



Smafejl udbedres

Reparationer pa de elektriske dele
ma kun foretages af autoriserede
fagfolk. Reparationer foretaget af
ukyndige kan medfgre betydelig risi-
ko for brugeren.

Falgende sméfejl kan man dog selv ud-
bedre:

Hvad nu, hvis . ..

. . . kole-/fryseskabet ikke koler?

m Kontroller, om temperaturveelgeren
st&r pa en anden indstilling end 0.

m Kontroller, om stikket sidder godt fast
i stikkontakten.

m Kontroller, om sikringen i installatio-
nen er udlgst. Kale-/fryseskabet,
spaendingsforsyningen eller et andet
produkt kan veere defekt.

Kontakt en elinstallater eller Miele
Teknisk Service.

... der er for koldt i keleskabet?

m Stil temperaturveelgeren pa en var-
mere indstilling.

m Kontroller, om fryseskabets der er
lukket rigtigt.

m Er der lagt mange madvarer til ind-
frysning pé en gang?
Da kompressoren i sa fald karer me-
get laenge, falder temperaturen i k-
leskabet automatisk. Der ma derfor
aldrig laegges flere madvarer til ind-
frysning pa& en gang end angivet pa
typeskiltet.

m Er vinterindstillingen tilkoblet?

. . . kompressoren karer for ofte og i
for lang tid?

m Kontroller, om ventilationsarealerne
er tildeekkede eller stevede.

m Kontroller, om omgivelsestempera-
turen er for varm.
Jo hgjere omgivelsestemperatur, jo
leengere kgrer kompressoren.
Folg anvisningerne i afsnittet Opstil-
lingsanvisning - opstillingssted.

m Kontroller, om metalgitteret (varme-
veksleren) pa bagsiden af kale-/fry-
seskabet er stavet.

m Dgrene i kgle-/fryseskabet er blevet
abnet ofte, eller store maengder friske
madvarer er lagt ind til indfrysning.

m Kontroller, om dgrene kan lukkes rig-
tigt.

m Se efter, om fryseskabet har et kraf-
tigt rimlag. Hvis det er tilfeeldet, skal
det afrimes.
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Smafejl udbedres

... frysevarerne tor, fordi der er for
varmt i fryseskabet?

m Er temperaturen i rummet lavere end
den, kale-/fryseskabet er beregnet

til?
Serg for hgjere temperatur i rummet.

Hvis rumtemperaturen er for lav, karer
kompressoren ikke sa ofte, som den
skal. Derved kan temperaturen i fryse-
skabet blive for hg;j.

m Aktiver funktionen Vinterindstilling

(Se afsnittet Vinterindstilling).
. .. frysevarerne er frosset fast?
Frysevarerne lgsnes med en stump
genstand, f.eks. skaftet af en ske.
. . . fryseskabet har et kraftigt rimlag?

m Kontroller, om dgren til fryseskabet
kan lukkes rigtigt.

m Afrim fryseskabet, og renger det.

Et tykt lag is nedsaetter kaleeffekten, og
strgmforbruget stiger.
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... lampehuset er varmt, selvom
doren ikke har veeret dben i laengere
tid?

Der er ikke tale om en fejl.

Kole-/fryseskabet er udstyret med mu-
lighed for Vinterindstilling, hvilket bety-
der fglgende:

Hvis omgivelsestemperaturen falder til
under 18°C, gar kompressoren ikke sa
hyppigt i gang i kele-/fryseskabe uden
vinterindstilling. Dette betyder, at der
ville blive for varmt i fryseskabet.
Vinterindstillingen ger imidlertid, at lyset
teender, selvom dgren er lukket, nar
omgivelsestemperaturen kommer under
18°C, séledes at kgleskabet opvarmes.

P& grund af denne opvarmning starter
kompressoren oftere, sé fryseskabet
bliver afkalet tilstrackkeligt.

Ved en omgivelsestemperatur under
10°C garanteres kgle-/fryseskabets
funktion ikke leengere, heller ikke selv-
om Vinterindstilling er tilkoblet! Sgrg for
en hgjere omgivelsestemperatur!



Smafejl udbedres

. .. lyset i koleskabet ikke laengere
fungerer?

m Kontroller, om lyskontakten sidder i
klemme, eller om temperaturveel-
geren star pa 0.

Hvis ingen af delene er tilfeeldet, er
paeren defekt.

Udskift peeren hurtigst muligt!
Ellers kan en tilkoblet Vinterindstilling
ikke fungere.

m Traek stikket ud, eller sl& den pageel-
dende sikring fra.

m Tag fat i lampeafdeekningen bagfra,
og treek den af.

m Skru peeren ud, og udskift den.
Tilslutningsdata for paeren:

220 - 240V, sokkel E 14,
Effekt (watt): Se den defekte peere.

m Saet afdaekningen pé igen.

. . . koleskabet er vadt i bunden?

Aflgbshullet til afrimningsvandet er til-
stoppet.

m Renger aflgbsrenden og -hullet.

Hvis eventuelle fejl ikke kan udbed-
res ved hjeelp af disse anvisninger,
bar Miele Teknisk Service kontaktes.
For at undga for stort kaletab méa ke-
le-/fryseskabets dere ikke abnes, fer
fejlen er udbedret.
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Stojarsager

Normale lyde

Hvordan opstar de?

Brrrrr ... Brummelyde kommer fra motoren (kompressoren). Lyden kan
kortvarigt veere noget hgjere, nar motoren starter.

Blub, blub ... Boble-, klukke-, risle- og snurrelyde kommer fra kglemidlet, der
flyder gennem rgrene.

Klik ... Klikkelyde hgres, nar termostaten kobler motoren til eller fra.

Sssrrrrr ... P& skabe med flere zoner eller med NoFrost kan en let susen
stamme fra luftstremningen inde i skabet.

Knaek ... Kneeklyde forekommer, nar skabets materiale udvider sig.

Husk p4, at motor- og stremningslyde i kalesystemet ikke kan undgas!

Lyde, der let kan fjernes

Hvordan opstar de, og hvad kan der geres ved
dem?

Klapren, raslen, klirren
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Skabet star ikke i vater: Juster det ved hjeelp af et vaterpas.
Brug de indstillelige ben under skabet, eller laeg noget under.

Skabet bergrer et kokkenskab eller lignende. Ryk det fri.

Skuffer, kurve eller hylder sidder ustabilt eller i klemme: Kon-
troller de udtagelige dele, og anbring dem eventuelt anderledes.

Flasker eller fade berorer hinanden: Ryk dem lidt veek fra hin-
anden.

Ledningsholderen sidder stadig pa bagsiden af skabet: Fiern
den.



Service / reklamationsfrist

Miele Teknisk Service

— Dag til dag-service

— Landsdaskkende servicenet

— Lokale teknikere

— Specielt uddannede teknikere

— Centralt dirigerede servicevogne
— Stor reservedelsbeholdning

— Originale Miele reservedele

— 24 maneders reklamationsfrist pé alle
fabriksnye Miele produkter og re-
parationer

— Leveringsgaranti for reservedele i
15 ar

Miele er kendt for sin dag til dag-ser-
vice

En stor fordel, da ventetiden p4a, at
Miele produktet igen er klar efter et
driftsstop, yderst sjeeldent overskrider
én dag. Dette kan vi overholde, fordi vi
over hele landet har lokalt boende tek-
nikere, som kgrer rundt i centralt diri-
gerede servicevogne.

Servicevognene er udstyret med et
stort udvalg af originale reservedele,
hvilket betyder, at vi har alt, hvad der
normalt skal bruges til en reparation,
med fra starten. Altsa ingen ungdven-
dig ventetid eller omkostning ved frem-
skaffelse af reservedele.

Rygraden i god service er dygtige tek-
nikere. Alle vore teknikere er elektrikere,
og denne uddannelse er suppleret med
en speciel Miele uddannelse i drift,
vedligeholdelse og reparation af vore
produkter. Uddannelsen bliver lgbende
fulgt op, séledes at teknikerne hele ti-
den er p& hgjde med udviklingen.

Miele Teknisk Service kan tilkaldes fra
mandag til torsdag mellem kl. 8.00 og
16.00, fredag mellem 8.00 og 15.30 pa
telefon

43 27 13 00

Servicebestilling,
direkte 43 27 1310
eller telefax 43 27 13 09

Mieles reklamationsfrist

De efterfalgende bestemmelser om re-
klamationsfrist omfatter udelukkende fa-
briksnye produkter indkgbt i Danmark.
Reklamationfristen er gyldig 24 mdr. fra
kgbsdato, nar der forevises kvittering,
regning eller tilsvarende, hvoraf kgbs-
dato fremgar. Funktionssvigt pa pro-
dukterne, der skyldes installationsmees-
sige forhold, daekkes ikke af reklama-
tionsfristen. Reklamationsfristen ind-
skraenker ikke kgbers rettigheder if.
lovgivningen over for Miele.
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Service / reklamationsfrist

Mieles reklamationsfrist omfatter:

Fabriksnye produkter beregnet til priva-
te husholdninger og anvendt til rette
formal. Fabrikations- og materialefejl,
safremt disse fejl konstateres under
produktets normale brug.

For mindre @er, hvor feergetransport er
pakreevet, Grgnland og Feergerne gael-
der dog seerlige bestemmelser.

Mieles reklamationsfrist indebzerer:

For store produkter betaler Miele alle
udgifter til reservedele, arbejdslean og
rejseudgifter for tekniker. Safremt Miele
skgnner det ngdvendigt, at produktet
sendes til et Miele veerksted, betaler
Miele alle fragtudgifter hertil. For smé
produkter betaler Miele alle udgifter til
reservedele og arbejdslgn, hvorimod
fremsendelse af produktet sker for ka-
bers regning og risiko. Efter udbedring
af fejlen sker returnering af produktet
for Mieles regning og risiko. Dele ud-
skiftet ved en sédan reparation tilharer
Miele.

Mieles reklamationsfrist pa reserve-
dele:

Ved udbedring af mangler foretaget af
vore egne teknikere eller af de af os
autoriserede veerksteder ydes der en
24 mdr. reklamationsfrist pa de nyisatte
dele. Denne reklamationsfrist er inklusi-
ve arbejdslgn og grundgebyr. For dele,
der er isat efter de 24 mdr., pahviler det
kunden at fremvise forngden dokumen-
tation i form af en tidligere udstedt ser-
vicefaktura.
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Mieles reklamationsfrist omfatter
ikke:

— Fejl eller skader opstaet direkte eller
indirekte som falge af overlast, fejlbe-
tjening, misbrug, skedeslgs behand-
ling, mangelfuld vedligeholdelse, fejl-
agtig indbygning, opstilling og tilslut-
ning, speendingsvariationer og elek-
triske forstyrrelser eller ved
reparation udfert af andre end de af
Miele autoriserede teknikere.

— Fejl eller skader opstéet som fglge af
erhvervsmaessig eller anden brug af
produkter, der er beregnet til private
husholdninger.

— Erstatning for eventuelle falgeskader,
herunder skader pd andre genstan-
de, driftstab etc., medmindre andet
er lovmeessigt fastlagt.

Uberettiget tilkaldelse af Miele Tek-
nisk Service:

Inden Miele Teknisk Service tilkaldes,
kontrolleres de fejlmuligheder, det er
muligt selv at udbedre. Safremt kravet
om udbedring er uberettiget, eksem-
pelvis hvis produktets svigt skyldes en
defekt sikring eller et defekt aflgb, pa-
hviler det kunden selv at betale de om-
kostninger, der er forbundet med at
have tilkaldt service.



Service / reklamationsfrist

Transportskader:

Skulle produktet have faet en transport-
skade under en transport, som kaber
selv har sgrget for, rettes omgéende
henvendelse til den forhandler, hvor
produktet er kgbt.

Lov om kob:

Bestemmelserne vedrgrende reklama-
tionsfrist er geeldende fra ikraftraedelse
af Lov om kgb &r 2002. Reklamationsfri-
sten fratager ikke kgber adgang til at
gare et eventuelt ansvar efter kagbelo-
ven gaeldende over for den forhandler,
hvor produktet er kgbt. Henvendelse til
Miele A/S virker samtidig som reklama-
tion over for forhandleren.

Indberetning:

@nskes fejlen ikke afhjulpet omgéende,
skal eventuelle krav i henhold til Mieles
reklamationsfrist sammen med den for-
ngdne dokumentation for kgbsdato
veere indsendt skriftligt inden reklama-
tionsfristens udlgb til

Miele A/S
Erhvervsvej 2, Postboks 1371
DK - 2600 Glostrup.
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Eltilslutning

Kale-/fryseskabet leveres med et stik
godkendt i EU, som dog ikke m& an-
vendes i en dansk installation, da kale-
/fryseskabet derved ikke jordforbindes
iht. Steerkstreamsbekendtgerelsen. Ud-
skiftning til dansk stik skal foretages af
en autoriseret elinstallatar. Alternativt
kan der anvendes en adapter til over-
gang mellem Schuko-stikprop og dansk
jordingssystem. En sadan kan rekvire-
res ved telefonisk henvendelse til vor
reservedelsekspedition pa tlf. 43 27 13
50 (best.nr. 9666).

Tilslutning skal ske til 230 V / 50 Hz og
kun til en reglementeret elinstallation.

For at gge sikkerheden anbefales et
HFI/HPFI-relee med en brydestrgm pa
30 mA.

Sikring: min. 10 A.

Stikkontakten skal veere let tilgeengelig
og skal sa vidt muligt ikke veere anbragt
bag kale-/fryseskabet. Tilslutning ma
ikke ske ved hjeelp af en forleengerled-
ning, da en sadan ikke giver den for-
ngdne sikkerhed (risiko for overophed-

ning).
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Ledningen mé kun udskiftes af en auto-
riseret fagmand.

Kale-/fryseskabet mé ikke tilsluttes en
seerskilt, lokal stremforsyning, f.eks. so-
larstrgm med vekselretter. Ellers kan
det fare til sikkerhedsafbrydelse pa
grund af spidsbelastning, nar kale-/fry-
seskabet teendes. Elektronikken kan bli-
ve beskadiget!

Kale-/fryseskabet mé heller ikke bruges
i forbindelse med sakaldte energi-
sparestik, da stremforsyningen til kale-
[fryseskabet kan blive reduceret, og ke-
le-/fryseskabet derved kan blive for
varmt.

Skal ekstrabeskyttes, jf. Staerk-
stromsbekendtgorelsen.



Opstillingsanvisning

Anbring ikke varmeafgivende kak-
kenapparater oven pa kgle-/fryse-
skabet, f.eks. toaster eller mikrobgl-
geovn. Stramforbruget vil gges!

Dette kale-/fryseskab bar ikke opstil-
les lige op ad et andet kale-/fryse-
skab (side-by-side)!

Da kgle-/fryseskabet ikke har op-
varmning i siden, kan "side-by-side"-
opstilling medfere, at der dannes
kondensvand!

Naermere oplysninger kan fas hos
Miele-forhandleren.

Opstillingssted

Opstil ikke kale-/fryseskabet lige ved si-
den af komfur/ovn, radiator eller ved et
vindue, hvor det udsaettes for direkte
sol. Jo hgjere omgivelsestemperaturen
er, desto leengere tid karer kompres-
soren, og desto hgjere bliver strgmfor-
bruget.

Et tart og godt ventileret rum er bedst
egnet.

Klimaklasse

Kole-/fryseskabet er beregnet til en be-
stemt klimaklasse (rumtemperaturomré-
de), hvis greenser skal overholdes. Kli-
maklassen er anfart pa typeskiltet inde i
kale-/fryseskabet.

Klimaklasse Rumtemperatur
SN +10°C til +32°C
N +16°C til +32°C
ST +16°C til +38°C
T +16°C til +43°C

En lavere rumtemperatur medfarer, at
kompressoren star stille i laengere tid.
Dette kan medfare for hgje tempera-
turer i kele-/fryseskabet.

Ventilation

Luften pd bagsiden af kale-/fryseskabet
opvarmes. Derfor er god ventilation vig-
tig, og ventilationsdbningerne mé ikke
tildaekkes, ligesom stavet skal fijernes
fra ventilationsarealerne med jaeevne
mellemrum.

Opstilling

m Fjern farst ledningsholderen fra kale-
[fryseskabets bagside.

m Kontroller, om alle dele pa bagveeg-
gen kan svinge frit. Bgj om ngdven-
digt delene forsigtigt veek.

m Skub forsigtigt kale-/fryseskabet pa
plads.

m Anbring kele-/fryseskabet med bagsi-
den direkte op mod vaeggen.
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Opstillingsanvisning

Justering

m Juster kaole-/fryseskabet med de ind-
stillelige ben ved hjeelp af den med-
felgende gaffelnggle.
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Opstillingsanvisning

Mal
A /
A B C
KD 12622 S
KD 12622 S edt/cs 1623 mm 600 mm 631 mm
KD 12823 S-1 1817 mm 600 mm 631 mm
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Haengslingssiden andres

Kale-/fryseskabet leveres med haengs-
ling i hgjre side. Hvis forholdene kreever
venstrehaengsling, skal heengslerne flyt-
tes:

Folgende vaerktoj er ngdvendigt til
endring af haengslingssiden:

— en keervskruetraekker,

— forskellige starrelser torx-skruetraek-
kere (Torx® 15, Torx® 25),

— en gaffelnggle.

Det anbefales at veere 2 personer
om at e&endre heengslingssiden.

Dorgrebene tages af:

m Néar man traekker i dergrebet @),
skubber den del, der sidder i siden
®, sig bagud.

m Traek grebets afdaekning @ kraftigt
bagud, s& den kommer fri af skinnen.

m Lasn herefter de fire skruer (Torx 15) i
monteringspladen, og tag grebet af.

m Losn afdeekningspladerne i modsatte
side, og saet dem pa de huller, der er
blevet frie.
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Haengslingssiden andres

Dorene tages af:
Fjern madvarerne fra derhylderne!

m Luk den gverste der.

m Tag afdaekningen @ af: Skub den
fremefter bagfra, og lgft den af.

m Tag afdaskningen @ af opad.

Advarsel! Nar haengselbeslaget her-
efter tages af, sidder den gverste
der ikke leengere fast!

m Losn skruerne @ i det gverste haeng-
selbeslag ®, og traek haengselbesla-
get af opad.

m Tag forsigtigt den gverste dar af
opad, og stil den til side.

m Losn forsigtigt afdeskningen ® oppe-
fra med en skruetreekker, og tag den
af sammen med beslaget ®.

m Losn beslaget ® fra afdaekningen ®
ved at skubbe det lidt mod venstre
og tage afdeekningsdelen af fremef-
ter.

m Vend beslaget ® 180°.

m Seet afdaekningen ® forfra ind pa be-
slaget ®, og skub den mod haijre.
Teksten skal kunne laeses.

m Tag afdaekningen @ af, vend den
180°, og saet den pa i modsatte side.

m Seet afdaskningen (® med beslaget
(® pa i modsatte side.
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Haengslingssiden andres

m Luk den nederste dar.

Advarsel! Nar heengselbeslaget her-
efter tages af, sidder den nederste
der ikke leengere fast!

m Traek lejebolten ® af opad.

m Tag forsigtigt den nederste dar af
opad, og stil den til side.

m Traek afdaekningen @9 af.

m Skru heengselbeslaget @ af, vend
det 180°, og skru det pa i modsatte
side.

m Traek plastkappen ® af, vend den
180°, og saet den pa haengselbesla-
get @) igen.

m Szt afdeekningen @9 pé i modsatte
side.
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m Loft proppen @2 af lejebasningen, og
saeet den péd i modsatte side.

m Afmonter ved hjeelp af en skruetraek-
ker fiederklemmen @3 nederst pa
daren, og saet den pé i modsatte
side.



Haengslingssiden andres

Dorene flyttes:

m Traek den komplette lejebolt @) med
skive (@ og justerbart ben 3 opad og
ud.

m Tag proppen @ af.

m Losn skruerne (®, og tag haengsel-
beslaget (® af.

m Losn skruen pa styringen ® pa
haengselbeslaget ® lidt. Drej styrin-
gen til modsatte side, s& den gar i
hak i haengselbeslaget (&, og stram
skruen igen.

m Szt proppen @ i det andet hul.

m Tag afdaskningen @ af, og saet den
ind i hullerne i modsatte side.

m Skru haengselbeslaget ® pa |
modsatte side; brug kun de to yder-
ste aflange huller. Den midterste
skrue skal ikke anvendes, da dgren
senere skal kunne justeres via de
yderste aflange huller!

m Vigtigt! Skru det justerbare ben 3 pa
lejebolten @ helt ind.

m Monter den komplette lejebolt @ med
skive (@) og justerbart ben (® igen.
Vigtigt! Tappen pé lejebolten skal
igen pege bagud.

m Sat den nederste dar pa lejebolten
@ oppefra.

m Luk den nederste dar.
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Haengslingssiden andres

m Saet den midterste lejebolt ® ind i
den nederste dgr gennem heengsel-
beslaget @9, sa tappen pa lejebolten
gar ned i hullet i heengselbeslaget.

m Sat den gverste der pa den midter-
ste lejebolt @.

m Luk den gverste dor.

© <=
& _z
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m Szt haengselbeslaget ® pa i
modsatte side, og skru det fast med
skruerne ®@.

Stik eventuelt fgrst huller til skruerne
med en syl, eller brug en skruemaski-
ne.

m Saet afdaskningerne @ og @ pa i
modsatte sider.
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m Juster dgren via de aflange huller i
det nederste heengselbeslag, og
stram herefter skruerne.



Haengslingssiden andres

Dorgrebene monteres igen:

Nar grebet skal fastgeres, skal fal-
gende anvisninger ubetinget over-
holdes, da darens teetningsliste bli-
ver beskadiget, hvis grebet mon-
teres forkert.

m Skru farst grebet Igst i i modsatte
side med de to forreste skruer @.

Monteringspladen (3 skal ligge sadan
op ad degrkabinettet, at den flugter med
skabets ydervaeg, nar daren er lukket.
Hvis dette ikke er tilfeeldet,

m skrues de to formonterede gevindstif-
ter @ s& langt i med en unbrakongg-
le, at monteringspladen (® har den
rigtige vinkel.

m Stram alle 4 skruer 2.

m Skub grebets afdaskning @ ind i
monteringspladens skinne, til man
kan hare, den gér i hak.

Grebets afdaekning i siden ® ma
under ingen omsteendigheder be-
rgre dgrens teetningsliste, nar dgren
abnes, da dette med tiden vil beska-
dige teetningslisten!

Hvis dette er tilfeeldet,

m skal monteringspladen ® endnu en
gang justeres ved hjeelp af gevind-
stifterne @, indtil monteringspladen
og grebets afdaskning i siden @ har
den rigtige vinkel, og taetningslisten
ikke bergres, nar daren &bnes.
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Dorene justeres

Darene kan efterfalgende justeres.

For overskuelighedens skyld er
daren ikke lukket pa illustrationen
nedenfor.

Den nederste dor justeres via de yder-
ste aflange huller i det nederste haeng-
selbeslag:

m Fjern den midterste skrue @ pa
heengselbeslaget.

m Skru de to yderste skruer @ lidt ud.

m Juster daren ved at forskyde haeng-
selbeslaget mod venstre eller hgjre.

m Stram derefter skruerne @), og skru
eventuelt den midterste skrue @ |
igen, hvis det er muligt.
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Den overste dor justeres via de aflan-
ge huller i det midterste heengsel-
beslag:

\-J

wfﬁz%

m Skru de to skruer ® lidt ud.

m Juster dgren ved at forskyde haeng-
selbeslaget mod venstre eller hgjre.

m Stram derefter skruerne ®.



Kole-/fryseskabet indbygges

Ventilationsarealerne ma ikke tildask-
kes eller lukkes.

Desuden skal de jeevnligt rengares
for stov.

Ved indbygning i standardkakkenmo-
duler (dybde maks. 580 mm) kan kale-

[fryseskabet opstilles lige ved siden af

®— qu,y«@' kokkenskabet. | forhold til kekkenskabs-
\ | Z fronten rager kole-/fryseskabets der
| 34 mm ud i siderne og 55 mm ud midt
I ‘ pa. Derved kan kgle-/fryseskabets der
| abnes og lukkes uden problemer.
N\

Ved opstilling ved siden af en vaeg

®

N e (@ skal der i haengslingssiden veere en
g afstand mellem vaeggen @ og kale-/fry-
@ SR seskabet 2 pa min. 55 mm, sa dgren

kan abnes helt, uden at dergrebet sid-
der i vejen.

(® Overskab

(@ Kale-/fryseskab

(® Kgkkenskab

@®Vaeg

Kale-/fryseskabet kan indbygges imel-

lem alle typer kekkenmoduler. Man kan
tilpasse det til kekkenmodulernes hgjde
ved at anbringe et overskab (M oven

pa.

Pa bagsiden af kgle-/fryseskabet skal
der veere en ventilationskanal med en
dybde pa min. 50 mm i hele overska-
bets bredde.

Ventilationsarealet under loftet skal
vaere mindst 300 cm?, s& den opvarme-
de luft kan treenge uhindret ud. Ellers
skal kompressoren kare mere, hvorved
stremforbruget bliver starre.
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